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[ Jrupo Maryper Alimenta-
~ I cién ha obtenido el premio
Aval de Oro a la Innovacién por
haber revolucionado el sector ali-
mentario con dos nuevos produc-
tos. El director ejecutivo de la fir-
ma, Gabriel Martinez, agradece
en nombre de su compafifa la ini-
ciativa de Undemur, "que recono-
ce el esfuerzo de las empresas
murcianas”.

Martinez indica que los produc-
tos innovadores son Ovochef y
Ovogym, “fruto de largos afios de
investigacién y en cuyo desarrollo
también ha colaborado el Centro
Tecnolégico de la Conserva de
Molina de Segura®. Hasta el mo-
mento no existia en el mundo
ningin producto que permitiera
consumir huevos sin riesgo de
‘salmonela, transportarlos sin peli-
gro de rotura y que ademds se
conservaran tres afios sin necesi-
dad de frio, pues estd pasteuriza-
do y atomizado. Ahora ya es posi-
ble, por lo que se pueden exportar
productos derivados del huevo a
los cinco continentes, suponien-
do una enorme ventaja para aque-
llos paises en los que era muy di-
ficil transportar y conservar los
huevos.

También son muy indicados
para utilizarlos en situaciones de
emergencia, pues solo necesitan
mezclarse con agua para ser coci-
nado.

Gabriel Martinez informa de
que estos productos se estin ex-
portando a Taiwan, Mauritania,

En las pruebas de
sabor Ovochef obtuvo
mejores resultados

| que las tortillas
convencionales

| Senegal, Ttnez y otros muchos
paises de Asia, Africa e Iberoamé-
rica en los que hasta ahora era
muy complicado trasladar los
huevos. El mes que viene, Ovo-
chef y Ovogym estardn disponi-
bles en los establecimientos de
alimentacién espafioles.

Ambas novedades fueron pre-
sentadas en la pasada edicién de
| Alimentaria y resultaron finalistas
| los premios Innoval 2004, otorga-
| dos durante la Feria de Alimenta-

cién de Ba:celona
La férmula de- Ovuchcf y

Ovogym esté patentada y logra un -

tipo de huevo con las mismas ca-
racteristicas que el fresco, pero
que pude ser consumido sin ries-
go para la salud. Para ello se les
extrae el agua y tras un proceso se
les vuelve a incorporar. Se comer-

cializan en un sobre con dos com- |

partimentos, uno con una parte

en polvo y otro con el liquido que |

al mezclarlos se obtiene huevo ba-
tido. Martinez destaca que se
sienten muy satisfechos del resul-
tado final, ya que en las pruebas

Un sobre de
Ovogym equivale

a cinco claras con
alto valor proteico y
nada de colesterol

sensoriales Ovochef y Ovogym
han superado a los alimentos ela-
borados con huevos tradicionales.
El responsable asegura que las
tortillas resultan mds esponjosas
y sabrosas, con una textura mds
delicada. Ademis las propiedades
nutritivas del huevo se manuenen
intactas.

Ovochef consiste en un pa: de
huevos batidos para hacer tortilla
que se venden en sobres, listos en
dos minutos sin necesidad de ba-
tir ni mezclar ingredientes, ya
que estin incorporados dentro del
sobre. Duran tres afios y estin a
salvo de bacterias como la salmo-
nela, al iempo que conservan to-
dos los nutrientes y el sabor de las
tortillas tradicionales. Hay cinco
variedades: proteinas, patata con
o sin cebolla, jamon york y ajo y
perejil, y en un futuro habrd tres
miés: bacon, queso y espirragos.

Por su parte Ovogym estd dise-
flado especialmente para los de-
portistas y utiliza el mismo siste-
ma de envasado. En este caso se
trata del equivalente a cinco claras
de huevo deshidratadas y pasteu-
rizadas, que una vez unidas al li-
quido permite la elaboracién de
tortillas o batidos altos en protei-
nas, concretamente un 85% y sin
nada de colesterol ni grasa. El di-
rector ejecutivo informa de que
esté producto podrd adquirirse en

los supermercados, "pues es muy

indicado para las personas que

Productos que han revolucionado
el sector de la alimentacion

El grupo Maryper ha recibido el premioa la
Innovacicén por Ovochefy Ovogym, dos -
articulos que permiten corisumir huevos -
sinriesgo de salmonela ycon todo susabor

Francisco y Domingo Martinez Pérez, presidente y vicepresidente de la empresa racogen el galardén

Instalaciones del Grupo Maryper Alimantacién en Totana

Ovochef y Ovogym estaran en los supermercados espanoles an mayo

tienen que cuidar los niveles de !
colesterol en sangre”. |
Grupo Maryper Alimentacién
tiene su sede principal en Totana,
aunque cuenta con factorias en
Gran Canaria y Valladolid y pron-
to abrird otra en Barcelona. Es li-
der del sector ovicola espafiol y |
comercializa huevos convenciona- |
les, huevo en polvo, huevo liqui-
do, huevo cocido en barra y hue-
vos duros con o sin cascara, |
La compafia Maryper fue fun- |
dada hace mds de medio siglo por
los hermanos Francisce y Domin-
go Martinez Pérez, quienes com-
praban pollos, gallinas y pavos en |
el mercado para venderlos luego |
en su almacén. La sociedad man- |
tiene una dindmica de crecimien-
to que la ha llevado a situarse co-
mao lider del mercado en el sector |
de ovoproductos y exporta a todo |
el mundo. |




