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¢Aceptas
el reto?

Bicicleta estatica con ocho
programas Yy sensores de pulso

odo esfuerzo es poco para
Tﬁupcrnr esle verano con
éxito el levantamiento de cami-
sera. Image Fitneess Systems
lanza la bicicleta esttica 762
EKG de Pro-Form, un modelo
versdtil que proporciona movi-
miento placentero y uniforme.
Ademds su respaldo se con-
vierte en un banco de ejercicios
donde practicar con el juego de
pesas, PYP: 629 euros,

Sofisticacién germana
para la fotografia digital

La Spypen Oboe, telescpica

La compaiiia alemana
Plawa&Suvil lanza
al mercado su segunda
camara digital de la se-
rie Spypen Oboe. De
3,2 megapixeles, se di-
ferencia de otras por su
sofisticado concepto de
telescopio. Pero hay
mucho mads, Spypen
Oboe es una camara
de video y una web-
cam. Este modelo te-
lescopico posee una
pequefia pantalla de
307.000 pixeles de-
nominado Eyefinder
(pequefio mini LCD de

tan sélo 0,6 pulgadas)
que aporta tres venta-
jas: la alta resolucion
de pantalla y la dptica
de aumento ajustable
a las dioptrias del
usuario permite que
el resultado final sea
el de una LCD de siete
pulgadas; un minimo
consumo; y alta pro-
teccion frente a la luz
exterior que al no pe-
netrar en el Eyefinder
facilita una visualiza-
cion de calidad (El
precio de este inven-
to? 149 euros.

Llega el huevo sin
cascara y salmonela

Puedes comerlo sin riesgo alimentario

Amun udo evitamos co-
mer huevos frescos
por miedo a la salmonelo-
sis y, sobre todo, en vera-
no y en paises donde la lo-
gistica del frio y la baja
calidad del agua convier-
ten su consumo en un
riesgo afadido. Ahora

Maryper ha logrado re-
constituir el huevo en
polvo y almacenarlo sin
necesidad de frio durante
tres anos. Ha elaborado
una bolsa con dos com-
partimentos rompibles
por presion: uno contiene
el agua y otro el huevo
deshidratado. Asi, Ovo-
Chef contiene dos hue-
vos batidos para tomar
tortilla, mayonesa, re-
vuelto, etc., o bien una
racion de tortilla de pata-
ta y cebolla, y Ovogym,
destinado a deportistas,
lleva el equivalente a cin-
co claras de huevo deshi-
dratadas y pasteurizadas.
iQue aproveche!

La hosteleria
espaiiola, en el
punto de mira

Los espaiioles, los europeos que mds
valoran la higiene en restaurantes

Los consumidores espafioles son los
EUTOPEOS (ue mas se preocupan por
la higiene en los establecimientos de
restauracion. Esta es la conclusion de
un estudio realizado para Kimberly-
Clark Profesional por la agencia de
sondeos inglesa Mori.

Los datos de la encuesta, realizada a
1.002 personas en Espaiia, muestran
que el 88% de los consultados no vol-
veria a un restaurante en el que fuera
notable la falta de higiene, por buena
que fuera la comida v la relacion cali-
dad/precio. No obstante, el 63% consi-
dera que, en los ltimos anos, los restau-
rantes han apostado por mejorar el cui-
dado de la imagen y la limpieza. Alin
asi, el 2% de los encuestados cree que
los locales de restauracion no han avan-
zado lo suficiente en este aspecto.

Lo que més desagrada al 46% de los
espanoles es que los camareros lleven la
Topa 0 las unas sucias, mientras que
para el 38% es la cuberterfa o vajilla
poco limpia y para el 31%, una cocina
sucia. Quizd, por eso, el 55% eligiria un
restaurante cuya cocina estuviera a la
vista para observar asi sus condiciones
higiénicas y el modo en que se preparan
los alimentos.
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